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Konzert: Die Frackophoniker

Sonntag, 0811.2026 /17 - 19 Uhr

Tickets: 25 € p.P.

Ein auBergewohnliches Konzerterlebnis im einzigartigen
Ambiente des Veranstaltungsraumes von Sensoria mit den
Frackophonikern voller Humor, Virtuositat und Klangvielfalt.

Vanille Vortrag & Dinner

Samstag, 10.04.2027 / 17 - 21 Uhr
Vortrag im Sensoria: Gabriele Schaper
Dinner: Weserhotel Schwager

Tickets: 75 € p.P.

Spannender Vortrag trifft auf ein genussvolles Dinner
rund um die Konigin der Gewdurze - die Vanille.
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Erlebnisse buchen

Entdecken Sie auch unsere Workshops und Tastings
rund um Sonderausstellungen sowie die
Dufte Kids Workshops flir Kinder

von 7 - 12 Jahre.
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Zusatzliche Informationen z
zum Programm finden Sie in %
unserem digitalen Veranstaltungs- %
kalender. Buchen Sie ganz bequem &
vor Ort oder online:

sensoria-holzminden.de/veranstaltungen
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Erlebnisse verschenken!

Fur alle duftenden und geschmackvollen
Momente der besonderen Art konnen Sie
in unserem Onlineshop einen Gutschein
erwerben. sensoria.ticketfritz.de

Ein Programm, das Ihre
Sinne erweitert

Im Sensoria — Haus der Diifte und Aromen kdnnen Sie
Riechen und Schmecken neu entdecken.

Das europaweit einmalige Erlebnismuseum vermittelt auf
interaktive Weise Wissenswertes rund um Duifte und Aromen.
Tastings, Workshops und Events erganzen die Ausstellung
und bieten Gelegenheit, sich intensiver mit den Themen
Geruch und Geschmack auseinanderzusetzen.

Erleben Sie duftende und geschmackvolle Momente im
Haus der Duifte und Aromen!
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Kontakt /////

Sensoria - Haus der DUfte und Aromen
Stadtmarketing Holzminden GmbH
Obere StraBe 45, 37603 Holzminden

T 05531990 53 20
M kontakt@sensoria-holzminden.de
W sensoria-holzminden.de

f Sensoria - Haus der Diifte und Aromen
sensoria.holzminden
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Stadt der Diifte und Aromen
im Weserbergland

Sensoria - Haus der Diifte und Aromen Holzminden ist ein Projekt der
Stadt Holzminden gefordert aus Mitteln des Europaischen Fonds flr
regionale Entwicklung (EFRE), des Landes Niedersachsen und des Bundes.
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Das Programm




Tastings

Sommerliche Cocktails

Freitag, 21.08.2026 /19 - 22 Uhr

Malte MUffelmann, Gastronom und Bartender
Tickets: 45 € p.P.

Auf der Dachterrasse von Sensoria genieBen
Sie handgemixte Cocktails mit raffinierten
Zutaten und auBergewohnlichen
Geschmackskompositionen.

Vergessene Weinschatze
Freitag, 0210.2026 /18 - 21 Uhr
Gernot Kallweit, Partner Weingut Reitz
Tickets: 50 € p.P.

Vergessene Rebsorten, neu entdeckt: Erleben Sie einzigartige
Weine, die 8.000 Jahre Weingeschichte lebendig machen und
heute wieder im Glas begeistern.

Whisky-Weltreise

Samstag, 1710.2026 /18 - 20 Uhr

Matthias Hannmann, Spirituosenhandler

Tickets: 45 € p.P.

Ein Geschmackserlebnis rund um den Globus.

Lernen Sie die unterschiedlichen Geschmacksrichtungen
von Whisky kennen.

Gin-Genuss

Samstag, 14.11.2026 /18 - 20 Uhr
Matthias Hannmann, Spirituosenhandler
Tickets: 45 € p.P.

GenieBen Sie die feinen Unterschiede des Bartender’s Darling.

Wein-Momente

Freitag, 2011.2026 /18 - 21 Uhr

Rolf Dieter Schulz, Weinhandler
Tickets: 45 € p.P.

Ein genussvolles Tasting franzdsischer
Weine in geselliger Runde.

Rendez-Vous Champagne

Freitag, 1112.2026 /18 - 21 Uhr

Rolf Dieter Schulz, Weinhandler

Tickets: 79 € p.P.

GenieBRen Sie ein prickelndes Tasting und
entdecken Sie die Eleganz und Vielfalt des
Champagners.

Rum-Erlebnis

Samstag, 23.01.2027 /18 - 20 Uhr

Matthias Hannmann, Spirituosenhandler

Tickets: 45 € p.P.

Erleben Sie die vielfaltigen Aromen des Rums und entdecken
Sie die Geschichte und Nuancen dieses edlen Getranks.

Schottische Whisky-Reise

Samstag, 27.02.2027 /18 - 20 Uhr

Matthias Hannmann, Spirituosenhandler

Tickets: 45 € p.P.

Erfahren Sie Neues und Uberraschendes iiber die Aromenvielfalt
schottischer Whiskys.

Wein-Momente
Freitag, 09.04.2027 /18 - 21 Uhr

Rolf Dieter Schulz, Weinhandler ! .'.‘h.
Tickets: 45 € p.P. h
Ein genussvolles Tasting ——
franzosischer Weine in geselliger Runde.
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Workshops -

Kosmetik mit dtherischen Olen
Donnerstag, 03.09.2026 /17:30 - 20 Uhr
Andrea Duurland, Heilpflanzentherapeutin

% T,
Tickets: 50 € p.P.

Stellen Sie anhand einfacher Rezepte Gesichtscreme und
Korperlotion aus atherischen Olen her.

Wohltuende Geschenke selbstgestalten

Freitag, 2310.2026 /17 - 20 Uhr

Andrea Duurland, Heilpflanzentherapeutin

Tickets: 50 € p.P.

Stellen Sie Pflegeprodukte, Krauteressige, aromatische Ole,
Raumsprays und Raucherwerk mit Heilpflanzen und atherischen
Olen her, inklusive Rezepte und Handout.

Die Kunst des Pralinenmachens . Y
Freitag, 0412.2026 /17 - 20 Uhr -
Silke von Detten, Konditorin

Tickets: 80 € p.P.

Pralinen verfeinern — Von der perfekten
Fullung bis zur Dekoration.

Gedachtnistraining mit Diften

Freitag, 05.02.2027 /16:30 - 18:30 Uhr

Andrea Tolle, Gedachtnistrainerin

Tickets: 35 € p.P.

Erfahren Sie, wie Difte unser Gedachtnis beeinflussen,
und erleben Sie sinnliche Ubungen zur Férderung von
Konzentration, Merkfahigkeit und Kreativitat

Achtsam Schmecken

Sonntag, 28.02.2027 /14:30 - 17 Uhr
Silke Meseck und Annette Horneburg,
Lebensmitteltechnologinnen

Tickets: 35 € p.P.

Bewusstes Riechen und Schmecken zur Entschleunigung,
Stressreduktion und fuir ein genussvolleres Essverhalten.

Japanische Teezeremonie
Sonntag, 7. Marz 2027 /18 - 20 Uhr
Jana Roloff, Lehrerin der Ueda Séko Ry(
Tickets: 59 € p.P.

Tauchen Sie in ein besonderes Ritual der
Harmonie und Stille ein.

Duftyoga

Freitag, 12.03.2027 /18 - 20:30 Uhr
Lara Kiene, Yogalehrerin

Tickets: 45 € p.P.

Aktiv eine einzigartige Verbindung:
von Vinyasa Yoga und atherischen Olen spuren.

Das eigene Parfim gestalten

Freitag, 02.04.2027 /18 - 20 Uhr

Claudia de Vos, Duftpsychologin und Kinstlerin
Tickets: 99 € p.P.

Lernen Sie mehr Uber die Kunst der Duftkomposition und
stellen Sie unter fachkundiger Anleitung Ihr ganz personliches
Parfiim her.

Die Kunst der Cupcake Toppings
Freitag, 23.04.2027 /17 - 20 Uhr

Silke von Detten, Konditorin

Tickets: 75 € p.P.

Stellen Sie Ihr eigenes Topping her und dekorieren Sie mit
Tipps vom Profi Ihre Kiichlein ganz individuell.



